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Misyonumuz

Yerel, ulusal ve uluslararasi alanlarda hizmet veren
konaklama ve yiyecek ve i¢ecek isletmelerinde gorev
alacak yaratici, kendini gelistirmeye agik, degisen ve

gelisen diinyaya ayak uydurabilecek, sorumluluk sahibi ve
girisimci bireyler yetistirmektedir.

Vizyonumuz

Konaklama ve yiyecek ve igecek sektoriiniin gelisimine
ve bolgenin ekonomik olarak kalkinmasina katki
saglayacak nitelikte donanimli turizmciler yetistirmek,
Gilineydogu Anadolu Bélgesi'nin en 6nemli turizm
destinasyonlarindan biri olan Batman, Hasankeyf'in
ulusal ve uluslararasi diizeyde taninmasini saglamak ve

sektoriin ihtiyaglarini karsilayacak bir boliim olmaktir.

Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu Midiiri
Do¢.Dr. Feridun DUMAN’1n Yeniyll Mesaji

Yeni yilin Yiiksekokulumuzun ¢ok
degerli 6grencilerine ve saygideger
akademik ve idari personeline saglik,
mutluluk ve basar1 getirmesini, ortak
sorumluluk ve ¢abayla yeni umutlar
yesertmesini dileriz.

Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu Miidiirii
Dog¢.Dr. Feridun DUMAN
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Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri Boliim Baskam

Dr. Osr. Uyesi Ulker CAN’1n Mesaiji

Gecmis, bugiin ve gelecek... Her sey bu ii¢ dongiide
seyir alirken, zaman icerisinde ortaya ¢ikan cesitli olaylar
insanoglunu derinden etkilemektedir. Her bir etkilesim
siireci, yeni bir paradigma dogurmakta, her bir paradigmada
bir yenisini yaratarak siirece katki sunmaktadir. Olusan
degisimler, yasantilar sonucu gelisim gosteren diizenin
icerisinde barindirdigi dinamikler ile tanimlanabilir. Sosyal,
kiiltiirel ve ekonomik dongii igerisinde yasayan toplumlar;
diisiinme ve davranig bigimi, yasam tarzi, iiretim/tiiketim o :‘,““““«.
yapisi, yonetim sekli, gelenek ve gorenekler gibi gesitli \
olgular c¢ercevesinde varliklarini devam ettirmektedir. ‘ a—

Gegmisten glinlimiize, degisim ve gelisimin yer aldig1 sistem ‘5.. \ —
icerisinde her toplum, farkli dallarla ilgili olarak iz -

birakmakta, etkilesimlere sebep olmakta, diinyanin gecirdigi
evrime paralel olarak, karsilikli iliski diizleminde diinyada
tutunmak icin caba sarf etmektedir. Toplumlarin kiiltiirleriyle birlikte var oldugu diisiiniildiigiinde, kiiltiir olgusunun
tasidig1 her bir unsurun derinlemesine incelenmesi kaginilmazdir. Tarih boyunca toplumsal gercekligin tizerine kurulu
en onemli olgulardan biri yeme i¢cmedir. Fizyolojik ihtiyacin 6tesinde bir boyut kazanan yemek, beslenme ihtiyaci
disinda pek ¢ok agidan sagladigi degerle dikkat cekmektedir. Mutfak kiiltiirii, bir toplumun ana bilesenlerden biri olarak
yer alirken, sosyal ve ekonomik agidan stratejik katkilar tiretmektedir. Yiyecek igecek endiistrisi, son yiizyilin popiiler
hizmet {iretim alanlarindan biridir. Aralik 2019 itibariyle COVID-19 pandemisi dolayisiyla, hizmet sektorii sekteye
ugrasa da, yiyecek i¢ecek sektorii yeni normalin yeni kurallarina uyum saglamaya hizla devam etmektedir.

Diinyadaki tiim planlamalarin gelecegi kontrol edemeyecegi bir gercektir. Fakat yeni normallerin yeni kurallaria
adaptasyon giicli, yiyecek igecek endiistrisinde Onemlidir. Pandemi sonrasi yeni diinyada dijital doniisim hiz
kazanmistir. COVID-19’un etkisi kisa donemde yeni siireclere uyum saglanmasini gerektirse de dijital doniigiim i¢in
biiyiik bir adim ve hatta sigrama olarak degerlendirilmektedir. Bununla birlikte siirdiiriilebilir kalkinma odaginda, yerel
olana verilen degerin artmasi, organik iiriin noktasinda olusturacag farkindalik dolayisiyla 6nemlidir. Atik kontrolii
ve israfin dnlenmesi, yine yiyecek igecek sektorii i¢in, gelecek nesillere birakilacak daha iyi bir ortam i¢in elzemdir.
Mevcut trendler 1518inda, yiyecek-icecek sektdriinde nitelikli personele olan ihtiyag artmaktadir. Thtiya¢ duyulan
nitelikli personel ihtiyacinin karsilanabilmesine yonelik alinacak tedbirler stratejik agidan 6nemlidir.

Ogrencilerimizin sektdre donanimli ve dinamik bir sekilde gegis yapabilmeleri, mevcut sistemin firsat ve
tehditlerini 6ziimseyebilmeleri ve bu dogrultuda adimlar atabilmeleri noktasinda miimkiindiir. Biz bu bilingle,
Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu, Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri Béliimii olarak; sektdre donanimli ascilar
kazandirma noktasinda, olusturmus oldugumuz misyon ve vizyon bildirgelerimiz dogrultusunda egitime kaldigimiz
yerden devam ediyoruz...

Egitim tasa nakis islemek kadar zor, 1sirgan otlarini ¢iplak elle toplamak kadar da mesakkatli bir ugrastir. Bu siirece
can1 goniilden destek veren sevgili miidiiriimiiz Dog. Dr. Feridun Duman’a ve tiim boliim hocalarimiza saygi ve
sevgiyle...

Otel Lokanta ve Tkram Hizmetleri B6liim Baskan
Dr. Ogr. Uyesi Ulker CAN
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Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu Ogrencileri
Diyarbakir Divan Otel’de
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"Hasankeyf Meslek
Yiiksekokulu Ascilik
Programi 1. simif
ogrencileri, Ogr. Gor.
Gililcan DAGASAN
tarafindan verilen Mutfak
Organizasyonu dersi
kapsaminda Diyarbakir
Divan Otel'e teknik
egitim gezisine katildi."
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Ogr. Gor. Hiiseyin Giil tarafindan diizenlenen “Mutfakta Kariyer ve Rol Model”
konulu workshop kapsaminda Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu, Ascilik
Programinda konuk sef Mahmut KARUC ile “Dogru et se¢imi, Etin kisimlar1 ve
porsiyonlanmasi, Cesidine gore pisirme teknikleri” egitimi yapildi. Ayrica egitim
iceriginde, Brokoli ¢orbas, i¢li Kofte, Biberli Biftek, Mantar Soslu Bonfile, Dana
Fajita ve Tahin Sufle ile renkli sunumlara imza atildz.
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Ogrenci Toplulugu Tanitim Giinlerinde
Gastronomi Toplulugu Tanitildi

l[-_u 5  Batman Universitesi
) A € Saglik Kiiltiir ve Spor
J_ ! Ei 2 Daire Bagkanligi

- s tarafindan 2-3-4 Kasim
<o 2021 tarihinde organize
edilen Ogrenci
Topluluklart Tanitim
Glinlerinde Hasankeyf
Meslek Yiiksekokulu
ogrencileri Gastronomi

Toplulugu’nu tanitti.

ley)

Tanmitim giinlerinde
Ascilik Bolimii 1. ve 2.
Siif 6grencileri tarafindan
Hasankeyf Uygulama
Mutfaginda hazirlanan
ikramlar 6grencilere
sunuldu. Ayrica
Gastronomi Toplugu
ogrencileri workshop
etkinligi ile tanitim

giinlerine renk katti.
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Gastronomi Toplulugu
Tan|§ma Kahvalt|5|

2021-2022 Egitim
Ogretim Yil1 igin
Gastronomi Toplulugu,
Hasankeyf Uygulama
Otelinde, Hasankeyf
Meslek Yiiksekokulu
ogrencileriyle tanisma
kahvaltis1 diizenledi ve
Gastronomi Toplulugu
baskan1 Yusuf TEKIN,
Toplulugun gelecek
planlar ile 1lgili
bilgiler verdi
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Hasankeyf Meslek Yuksekokulunda
Ogretmenler Gilini Kutlamasi

“Ogretmenler
Giintinde Hasankeyf
Meslek Yiiksekokulu
ogrencileri ve 0gretim

elemanlari ile

ogretmenler giinii
kutland1.”

Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu 6grencilerinin Tarihi ilgemiz
Hasankeyf'1 daha yakindan tanimalar i¢in Hasankeyf Miizesi
gezisi diizenlendi.
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Hasankeyf’i Agaclandiriyoruz

“Milli Agaglandirma Giinti’nde,
“Gelecege Nefes, Diinyaya
Nefes” temasiyla Batman
Orman Isletme Miidiirliigii
. tarafindan temin edilen fidanlar,
Hasankeyf te toprakla
bulusturuldu. Valimiz Hulusi
SAHIN ve Rektor Yardimeimiz
Rohat CEBE Hasankeyf Meslek
Yiiksekokulu 6grencilerimiz ile
birlikte fidanlar1 toprakla

bulusturarak, can suyu verdl.”’

Hasankeyf Meslek Yuksekokulunda
Agaclandirma Gunii

Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu 6grencileri ile birlikte ‘Dogaya Bir

Nefes OI’ temas1 kapsaminda okul bah¢emize gesitli meyve agacglar
dikildi.
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Masterchef Hasankeyf’te

Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu
biinyesindeki Hasankeyf Uygulama
Otelinde MasterChef ekibi ve tinlii sefler
Mehmet Yalginkaya, Somer Sivrioglu ve
Danilo Zanna agirlandi.

Okulumuz Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uyesi
Ulker Can, Batman’m mutfak kiiltiiriinii
tanitmak i¢in Hasankeyf’te ¢ekilen
MasterChef Tiirkiye’nin 5. sezon 106.
boliimiinde jiir1 tiyesi olarak yer alarak,
okulumuzu temsil etmistir.
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Yuksekokulumuz Kapilarini licemizdeki
Ogrencilere Acti

BATHAN fmw:nsiml I
umnxm MESLEK YOKSEKOKULY

Kapilarini yediden yetmise
herkese acan Batman
Universitesi, Hasankeyf
Meslek Yiiksekokulu 17
Aralik 2021 tarihinde
Hasankeyf Besir Tutus Cok
Programli Anadolu Lisesi
ogrencileri tarafindan
ziyaret edildi. Ogrencilere
yapilan sunumun ardindan
Hasankeyf Meslek
Yiiksekokulu tanitim gezisi
yapildi.
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Hasankeyf Meslek Yuksekokulu ve Hasankeyf
Uygulama Oteline Tesekkur Belgesi

Hasankeyf Uygulama Oteli Miidiirii ve Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu
Miidiir Yardimecis1 Ersad TAN, Hasankeyf Meslek Yiiksekokulu Ogretim
Gorevlisi Hiiseyin GUL ile birlikte yiiriitiilen Uygulama Oteli
faaliyetlerindeki 6zverili ¢alismalar dolayisiyla, Rektoriimiiz Prof. Dr.
Idris DEMIR tarafindan Hocalarimiza ve Uygulama Oteli Calisanlarimiza
Tesekkiir Belgesi taltif edildi.
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Okulumuz dgretim iiyesi Dr. Ogr. Uyesi Ulker
CAN ile Van Yiiziincii Y1l Universitesi Turizm
Fakiiltesi 6gretim iiyelerinden Dr. Ogr. Uyesi Cinucen
OKAT m editorliigiinde hazirlanan “Yiyecek Icecek
Isletmelerinde Miisteri Yonetimi” bashikli kitap Detay
Yayincilik'tan ¢ikmugtir. Alaninda uzman 6gretim
elemanlarinin katkilari ile hazirlanan ve yiyecek icecek
hizmetleri perspektifinde on iki boliimden olusan bu
Kitap, yiyecek icecek hizmetleri endiistrisi igerisinde
faaliyet gosteren isletmelerin, yatirimcilarin, ¢alisanlarin
ve tiim paydaslarin miisterileri ile olan iliskilerini
basarili bir sekilde yonetmelerine katki saglamak
amactyla olusturulmustur. Ayrica ilgili alanda 6grenim
goren tlim 6grenci ve arastirmacilara yarar saglamasi
amaclanmaktadir.

VIVECEK ICECEK HIZMETLERINDE
MUSTERI YONETIMI

DETAY
YAYINCILIK

Editdeter.
Dog. Or. Zater CEYLAN
Dr. 8. Oyesi Esta DOSY BAYKUT

m) Okulumuz 6gretim iiyesi Dr. Ogr. Uyesi Ulker DEN Iz DEN

Can, Detay Yayincilik'tan ¢ikan Denizden i
Gastronomiye baslikli kitaba “Balik Tiiketiminde GASTRU N 0 M IYE

Tiketici Davranislarr” adl1 boliim ile katki saglamaistir.
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Cilt 3, Say: 1, Haziran, 5.45-57, 2021. 5

BULTEN

Okulumuz dgretim iiyesi Dr. Ogr. Uyesi
Ulker CAN ile Adnan Menderes
Universitesi Turizm Fakiiltesi 6gretim
iiyelerinden Dog. Dr. Ulker
COLAKOGLU tarafindan gergeklestirilen
“Mutfak Seflerinin Perspektifinden Pandemi
Stireci ve Etkileri” baslikli arastirma, Turizm
Ekonomi ve Isletme Arastirmalar1 Dergisinde
yayinlanmistir.

- Okulumuz 6gretim iiyesi Dr. Ogr.
Uyesi Ulker Can tarafindan

hazirlanan “A Conceptual Assessment of
Current Trends in the Restaurant Industry
Accompanied with Future Forecasts”
baslikli ¢calisma Journal of New Tourism
Trends Dersinde yayinlanmaistir.

- Okulumuz égretim iiyesi Dr. Ogr. Uyem Ulker
CAN ve Ogretim Gorevlisi Hiiseyin GUL, Nobel
Yayincilik’tan ¢ikan Kiiltiirel Miras Anadolu’nun
Y 6resel Mutfaklar1 baslikli kitaba “I¢ Anadolu
Bolgesi” adli boliim ile katki saglamistir.

ARALIK 2021

Journal of Tourism
Economics and Business Studies
Volume 3, Issue 1, June, pp.45-57, 2021.

TUREK
MUTFAK SEFLERININ PERSPEKTIFINDEN PANDEMi SURECI VE ETKILERi

THE PANDEMIC AND ITS IMPACTS FROM THE PERSPECTIVE OF CUISINE
CHIEFS

Ulker CAN', Ulker COLAKOGLU?
(Ozet: Bu galismada, Giineydogu Anadolu’da bulunan otel, restoran ve toplu yemek iiretim isletmelerinde calisan mutfak
seflerinin pandemi siirecine iliskin goriis ve deneyimleri iizerinde durulmustur. Aragtirmada nitel aratirma yontemine

bagvurulmug ve nitel veri toplama araclanndan gbriisme (miilakat) teknigi kullanilmustir. Veri analiz yontemi olarak
betimsel analizden faydalanilmustir. Goriigmeler bolgedeki 15 mutfak sefi ile gergeklestirilmistir. Aragtirma bulgular

[ - s
Rivitm Aimide
Jcumal af Mew Tourism Tresds (JOINNTT) 223, 209-219, 2021
Redewed: L7P-Mov-20Z1  Accegbed: 16-Dec-2021
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A Concepiunal Assessment of Current Trends in the Hestanrant
Industry Accompanied with Future Forecasts

Olker CAN-
Batman Unoversity, Hasenkev! Vocatsodael School, Torkey. ulker caniiateues, odu 1y
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Editor: Dr. Ogr. Uyesi Emrah Koksal Sezgin

ﬂi/ﬂz/// Wieas
Anadolu’nun
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Mutfaklar
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Okulumuz Ogr. Gér. Hiiseyin

GUL, “Syriac Cuisine as Local Food

to Gastronomy Tourism” baslikl1 bildirisi
ile I. Uluslararas1t Mezopotamya Turizm

Kongresine katild.

|

Okulumuz Ogr. Gér. Giilcan
DAGASAN ve Ogr. Gor. Ersad
TAN, editorliigiinii Dr. Ogr. Uyesi Ulker
CAN ve Dr. Ogr. Uyesi Cinugen OKAT 1
yaptig1 Yiyecek Icecek Isletmelerinde
Miisteri Y Onetimi baslikli kitaba “Miisteri
Sadakat Yonetimi” adli boliim ile katki
saglamistir.

—) Okulumuz Ogr. Gér. Giilcan
DAGASAN tarafindan hazirlanan
‘Kadin Calisanlarin Otel Mutfaklarinda
Istihdam Edilememe Nedenleri’ baslikli
calisma Tiirk Turizm Arastirmalari
Dergisinde yayinlanmustir.

ARALIK 2021
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_ Theme: Cultural cnd Rollglous Tourism o

diine for abstroct submission
n 20

Deadline for submission o of

0 omzm 2021

pOLUM 8
MUSTERI SADAKATI YONETIMI
Ofyr. Gor. Ergad TAN®
Ofir. Gor. Glilcan DAGASAN
GIRIS

Isletmelerin ana gelir lkaynag miigterilerdir, Bu nedenle uktmelermawﬂe-
rini olugtururke ;

Tiirk Turizm Aragtirmalar1 Dergisi
2021, 5(1): 571-592.
DOI:_10.26677/TR1010.2021 681
Dergi web sayfast: https:/www tutad.org ~—

-

«
’ ISSN: 2587-0890

ARASTIRMA MAKALESI

Kadin Calisanlarin Otel Mutfaklarinda istihdam Edilememe Nedenleri

Ogretim Gorevlisi, Giillcan DAGASAN, Batman Universitesi, Hasankeyf Meslek Yiiksek Okulu,
Batman, e-posta: gulcan.dagasan@batman.edu.tr

ORCID: https://orcid.org/0000-0003-1585-647X

Iz

Toplumsal cinsiyet rolleri agsindan degerlendirildiginde yemek vnpmnk ve mutfakla ilgili diger igler
kadinlarin gorevi sayilmaktadir. Toplum tarafindan kadinl is bu go in, 6zel alanlard,

cogunlukla kadinlar tarafindan yerine getirildigi gorilmektedir. Ancak yemek yapmak ve mutfakla ilgili
diger isler kamusal alana tagindifinda yani profesyonel bir meslek/is halini aldifinda, genellikle erkekler
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GASTRONOMI TOPLULUGUNDAN
PERDE PILAVI TARIFI

Perde Pilav1 Recetesi

Perde Pilavinin i¢ pilav1 Perde Pilavimin Hamuru ~ i /

e 3 subardag piring

o 2 yemek kasig1 tereyagi

e 4.5 subardagi su ve tavuk suyu karigimi
e 2 adet tavuk budu

e Yarim kahve fincani kus tiziimii

e 200 g¢ig badem

e 1 kahve fincan1 dolmalik fistik

o Karabiber, tuz

e 2 adet yumurta

e 4 yemek kasig1 yogurt

e Yarim su bardagi zeytinyag
o Tuz

e Aldigi kadar un

e 200 gr tuzsuz kabugu soyulmus badem igi

Yapilisi: ik olarak tavuk butlarini haslayiniz. Tavuk butlarini hagladiktan sonra tavuk suyu ile pilavin
yapimina baglaymiz. Tereyagini eritiniz. Fistik ve bademi ekleyiniz ve rengi degisinceye kadar karistirmaya
devam ediniz. Ardindan pirinci yikadiktan sonra tencereye ekleyiniz ve karabiber ve tuz ekleyiniz. Haslatilan
tavuk butlarinin suyundan 2 su bardagini pirince ekleyiniz. Pilava yarim yemek kasigi tuz ekleyerek kapagini
kapatiniz. Pilav tam olarak pismeden, hala diriyken ocaktan aliniz. Tavuk butlarini didikleyiniz ve didiklene
tavuklari, kus liziimiinii hala tam olarak pismemis olan pilava ekleyiniz ve harmanlayiniz. Hamuru i¢in tim
malzemeleri karigtirarak hamuru yogurunuz. Pilavi pisirecek oldugunuz kabin i¢ini tamamen margarin ile
kaplayiniz ve margarin kapli yiizeye bademleri araliklar ile yerlestiriniz. Hamuru biri kiigiik biri biiytik iki
parcaya ayiriniz. Biiyiik olan1 3 mm kalinli§inda acarak kabin tabanina, kenarlar1 da kapatacak sekilde
yerlestiriniz ve hazirlana i¢ pilavi hamurun {izerine dokiiniiz. Hamurun kii¢iik par¢asini da aym sekilde agip
pilavin iizerine kapatiniz. Uzerine 2 yemek kasig1 s1viyag siiriiniiz ve 200 derece 1s1t1lm1s firinda perde pilavini
kizarana kadar pisiriniz. Ters ¢evirip servis yapiniz. S &

Perde Pilavinin Hikayesi: Perde pilavi bir diigiin yemegi
olarak bilinen Siirt’in en meshur yemeklerinden biridir. Bu
yemegi olusturan malzemelerin hepsi ayr1 ayr1 bir anlam
icermektedir. Evlilikle ilgili anlamlar igeren bu yemekte
kayinvalide yeni geline el yapimi yufka ile kaplanmis pilavi
verirken “’Kizim bu ev artik senin de evin, sorunlarini sirlarini
kendi sirrin, kendi sorununmus gibi saklamalisin. Kendi annen
baban dahi olsa belli etmemelisin.”” demek istemektedir. Bu
sayede kayinvalide pilavin yufkasini gelinin manevi baghiligiyla
bagdastirmaktadir. Pilavdaki piring taneleri bolluk, bereketi
temsil ederken i¢ malzemede kullanilan bademler erkek torun,
fistiklar ise kiz torun hasretini temsil eder. Yemege katilan
baharatlar hayatin aci ve tatli giinlerinin, kus liziimleri ise
sagligin gostergesidir.

Gastronomi Toplulugu Baskam

Yusuf TEKIN
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Fop Bortibte Daima Daka lyiye ve Daka Gigete. ..

. BATMAN UNIVERSITES|
HASANKEYF MESLEK YUKSEKOKULY @

HAZIRLAYAN
Ogr.Gor.Giilcan DAGASAN




