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AŞÇILIK PROGRAMI 

2023-2024 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ HAFTALIK DERS PROGRAMI 

GÜN SAAT 1. Sınıf 2. Sınıf 

P
az

ar
te

si
 

08.00-08.50  Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. Hüseyin GÜL     UM1 

09.00-09.50  Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. Hüseyin GÜL     UM1 

10.00-10.50 Meslek Etiği Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN D1 Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. Hüseyin GÜL     UM1 

11.00-11.50 Meslek Etiği Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN D1 Mutfak Ürünleri Öğr. Gör. Hüseyin GÜL     UM1 

13.00-13.50 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1  

14.00-14.50 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1  

15.00-15.50 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1  

16.00-16.50 Dünya Mutfakları Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1  

Sa
lı 

08.00-08.50  Yöresel Mutfak Öğr. Gör. Erşad TAN    UM 1 

09.00-09.50  Yöresel Mutfak Öğr. Gör. Erşad TAN    UM 1 

10.00-10.50 Mutfak Organizasyonu Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN D1 Yöresel Mutfak Öğr. Gör. Erşad TAN    UM 1 

11.00-11.50 Mutfak Organizasyonu Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN D1 Yöresel Mutfak Öğr. Gör. Erşad TAN    UM 1 

13.00-13.50 Türk Mutfak Kültürü Öğr. Gör. Erşad TAN D1 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1 

14.00-14.50 Türk Mutfak Kültürü Öğr. Gör. Erşad TAN D1 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1 

15.00-15.50 İlkyardım Öğr. Gör. Hüseyin GÜL D1 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1 

16.00-16.50 İlkyardım Öğr. Gör. Hüseyin GÜL D1 Soğuk Mutfak Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1 

Ç
ar
şa
m
b
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08.00-08.50 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1  

09.00-09.50 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1  

10.00-10.50 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü Doç. Dr. Ülker CAN    D2 

11.00-11.50 Pişirme Yöntemleri I Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN UM1 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü Doç. Dr. Ülker CAN    D2 

13.00-13.50 Yiyecek İçecek Servisi Öğr. Gör. Erşad TAN    D1 Mutfak Uygulamaları III Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1 

14.00-14.50 Yiyecek İçecek Servisi Öğr. Gör. Erşad TAN    D1 Mutfak Uygulamaları III Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1 

15.00-15.50  Mutfak Uygulamaları III Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1 

16.00-16.50  Mutfak Uygulamaları III Öğr. Gör. Hüseyin GÜL UM1 

P
e
rş
e
m
b
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08.00-08.50   

09.00-09.50   

10.00-10.50  Yenilikçi Mutfak Akımları Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN D2 

11.00-11.50  Yenilikçi Mutfak Akımları Öğr. Gör. Gülcan DAGAŞAN D2 

13.00-13.50  Temel Bilgi Teknolojileri Öğr. Gör. Erşad TAN  BL1 

14.00-14.50  Temel Bilgi Teknolojileri Öğr. Gör. Erşad TAN  BL1 

15.00-15.50  Temel Bilgi Teknolojileri Öğr. Gör. Erşad TAN  BL1 

16.00-16.50   

C
u

m
a 

08.00-08.50 Atatütk İlkeleri ve İnkılap Tarihi-I Öğr. Gör. Hüseyin Fatih BUDAK  

09.00-09.50 Atatütk İlkeleri ve İnkılap Tarihi-I Öğr. Gör. Hüseyin Fatih BUDAK  

10.00-10.50 
Türk Dili ve Edebiyatı-I Öğr. Gör. Mesude GÜRLER Mesleki İngilizce I Doç. Dr. Süleyman BAŞARAN 

11.00-11.50 
Türk Dili ve Edebiyatı-I Öğr. Gör. Mesude GÜRLER Mesleki İngilizce I Doç. Dr. Süleyman BAŞARAN 

13.00-13.50 İngilizce I Doç. Dr. Süleyman BAŞARAN Mutfakta Kalite Yönetimi Doç. Dr. Ülker CAN    D2 

14.00-14.50 İngilizce I Doç. Dr. Süleyman BAŞARAN Mutfakta Kalite Yönetimi Doç. Dr. Ülker CAN    D2 

15.00-15.50 İngilizce I Doç. Dr. Süleyman BAŞARAN Girişimcilik Doç. Dr. Ülker CAN     D2 

16.00-16.50 İngilizce I Doç. Dr. Süleyman BAŞARAN Girişimcilik Doç. Dr. Ülker CAN     D2 

    

  HAZIRLAYAN KONTROL EDEN - ONAYLAYAN 

  ÖĞR. GÖR. HÜSEYİN GÜL DOÇ. DR. ÜLKER CAN 

 


