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PASTACILIK VE EKMEKÇİLİK PROGRAMI
2025-2026 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ HAFTALIK DERS PROGRAMI

GÜN SAAT 1. Sınıf 2. Sınıf

Pa
za

rt
es

i

08.00-08.50

09.00-09.50

10.00-10.50

11.00-11.50

13.00-13.50

14.00-14.50

15.00-15.50

16.00-16.50

Sa
lı

08.00-08.50

09.00-09.50
ÖZEL GRUPLARDA BESLENME BİLGİSİ

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
D.1

10.00-10.50
GASTRONOMİ VE YİYECEK TARİHİ

Öğr. Gör. Esra YILDIRIM
D.2

ÖZEL GRUPLARDA BESLENME BİLGİSİ
Öğr. Gör. İLKER AKSOY

D.1

11.00-11.50
GASTRONOMİ VE YİYECEK TARİHİ

Öğr. Gör. Esra YILDIRIM
D.2

ÖZEL GRUPLARDA BESLENME BİLGİSİ
Öğr. Gör. İLKER AKSOY

D.1

13.00-13.50
BESLENME İLKELERİ

Öğr. Gör. Esra YILDIRIM
D.3

GASTRONOMİ VE MEDYA
Öğr. Gör. İlker AKSOY

D.2

14.00-14.50
BESLENME İLKELERİ

Öğr. Gör. Esra YILDIRIM
D.3

GASTRONOMİ VE MEDYA
Öğr. Gör. İlker AKSOY

D.2

15.00-15.50
GENEL TURİZM

Öğr. Gör. İlker AKSOY
D.2

16.00-16.50
GENEL TURİZM

Öğr. Gör. İlker AKSOY
D.2

Ça
rş

am
ba

08.00-08.50

09.00-09.50
PASTACILIK VE EKMEKÇİLİK MALZEME BİLGİSİ

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
D.1

10.00-10.50
PASTACILIK VE EKMEKÇİLİK MALZEME BİLGİSİ

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
D.1

11.00-11.50
PASTACILIK VE EKMEKÇİLİK MALZEME BİLGİSİ

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
D.1

13.00-13.50
TEMEL HAMUR YAPIM TEKNİKLERİ-I

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
U.M.1

KÜLTÜREL DEĞERLER VE COĞRAFİ İŞARETLEME
Öğr. Gör. Seren KAVAS

D.1

14.00-14.50
TEMEL HAMUR YAPIM TEKNİKLERİ-I

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
U.M.1

KÜLTÜREL DEĞERLER VE COĞRAFİ İŞARETLEME
Öğr. Gör. Seren KAVAS

D.1

15.00-15.50
TEMEL HAMUR YAPIM TEKNİKLERİ-I

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
U.M.1

KÜLTÜREL DEĞERLER VE COĞRAFİ İŞARETLEME
Öğr. Gör. Seren KAVAS

D.1

16.00-16.50
TEMEL HAMUR YAPIM TEKNİKLERİ-I

Öğr. Gör. İLKER AKSOY
U.M.1

Pe
rş

em
be

08.00-08.50
GIDA HİJYENİ VE SANİTASYONU

Öğr. Gör. Seren KAVAS
D.1

                                                                            İngilizce III
                                                                Öğr.Gör. Murat ÇELİK
                                                                 BL-4 (Merkez Kampüs)

09.00-09.50
GIDA HİJYENİ VE SANİTASYONU

Öğr. Gör. Seren KAVAS
D.1

İngilizce III
Öğr.Gör. Murat ÇELİK
BL-4 (Merkez Kampüs)

10.00-10.50
GIDA HİJYENİ VE SANİTASYONU

Öğr. Gör. Seren KAVAS
D.1

İngilizce III
Öğr.Gör. Murat ÇELİK
BL-4 (Merkez Kampüs)

11.00-11.50  
İngilizce III

Öğr.Gör. Murat ÇELİK
BL-4 (Merkez Kampüs)

13.00-13.50 İngilizce I
Öğr.Gör. Caner TEKİN
BL-4 (Merkez Kampüs)

14.00-14.50
İngilizce I

Öğr.Gör. Caner TEKİN
BL-4 (Merkez Kampüs)

GİRİŞİMCİLİK
Öğr. Gör. Seren KAVAS

D.1

15.00-15.50
İngilizce I

Öğr.Gör. Caner TEKİN
BL-4 (Merkez Kampüs)

GİRİŞİMCİLİK
Öğr. Gör. Seren KAVAS

D.1

16.00-16.50
İngilizce I

Öğr.Gör. Caner TEKİN
BL-4 (Merkez Kampüs)

Cu
m

a

08.00-08.50
PASTA VE TATLI YAPIM TEKNİKLERİ- I

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

09.00-09.50
PASTA VE TATLI YAPIM TEKNİKLERİ- I

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

KİŞİSEL GELİŞİM
Öğr. Gör. İLKER AKSOY

D.1

10.00-10.50
PASTA VE TATLI YAPIM TEKNİKLERİ- I

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

KİŞİSEL GELİŞİM
Öğr. Gör. İLKER AKSOY

D.1

11.00-11.50
PASTA VE TATLI YAPIM TEKNİKLERİ- I

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

KİŞİSEL GELİŞİM
Öğr. Gör. İLKER AKSOY

D.1

13.00-13.50
Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi-I Öğr.Gör. Hüseyin Fatih Budak

MODDLE
TÜRK TATLI KÜLTÜRÜ VE UYGULAMALARI

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

14.00-14.50
Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi-I Öğr.Gör. Hüseyin Fatih Budak

MODDLE
TÜRK TATLI KÜLTÜRÜ VE UYGULAMALARI

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

15.00-15.50
Türk Dili ve Edebiyatıi-I Öğr.Gör. Mesude GÜRLER

MODDLE
TÜRK TATLI KÜLTÜRÜ VE UYGULAMALARI

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

16.00-16.50
Türk Dili ve Edebiyatıi-I Öğr.Gör. Mesude GÜRLER

MODDLE
TÜRK TATLI KÜLTÜRÜ VE UYGULAMALARI

Öğr. Gör. Seren KAVAS
U.M.1

HAZIRLAYAN KONTROL EDEN - ONAYLAYAN

Öğr.Gör. Seren KAVAS DOÇ. DR. Abdülkadir ÇORBACI



 

  

  

  

 

  


